Kritéria hodnoceni

Hodnoceni - kritéria a pravidla

kuchaft

Ukol

Dil&i &asti

Kritéria hodnoceni

Bodové hodnoceni

Hlavni pokrm s
piilohou

Normovani pokrmu

Samostatnost, spravnost a
uplnost vypodtd

Pfiprava pokrmu

Prejimka surovin, dodrzeni
norem, technologického
postupu, organizace prace.
dodrfovani hygieny a
bezpeénosti prace

20

Prezentace pokrmu

Chuf, vzhled. uprava na
talifi, expedice

Vedlejii pokrm

Normovani pokrmu

Samostatnost, spravnost a
uplnost vypo&to

Pfiprava pokrmu

Pfejimka surovin, dodrzeni
norem, technologického
postupu, organizace prace,
dodrzovani hygieny a
bezpeénosti prace

Prezentace pokrmu

Chuf, vzhled. Uprava na
talifi, expedice

Provedeni Ukold ze
SOP

Pfiprava a prezentace pokrmu dle SOP

Dodrieni technologického
postupu. chuf, Uprava na
talifi

Prezentace SOP

Samostatny projev Zaka,
pfedstaveni Ukolu,
pouzivani odbomné
terminologie

Komunikace v cizim jazyce

Uroven komunikace v cizim
jazyce

Hodnotici tabulka

Ukol Pocet dosaZitelnych bodd
Hlavni pokrm s piilohou 30*
Vedlefi pokrm 15*
Provedeni Ukold ze SOP Celkem 55
Pliprava a prezentace 40
pokrmu dle SOP
Prezentace SOP 7
Komunikace v cizim jazyce a8
Celkem 100

*]ak musi u uvedenych Ukold dosahnout hranici Usp&inosti 50 %:

® Hlavni pokrm s pfilohou - minimalng 15 bodd

® Vedlejdi pokrm - minimdaingé 7 bodd

® PFfiprava a prezentace pokrmu dle SOP - minimalné 20 bodud

Jestlize zak v nékterém z Ukold uvedeny pocet bodU neobdrii, bude hodnocen znamkou 5 - nedostateény bez
chledu na body ziskané v jinych Ukolech.

Pfevod bodU na klasifikaci

Inamka Pocet dosazenych bodd %
1 88-100 88-100
2 75-87 75-87
3 63-74 63-74
4 50- 62 50-62
< 50 < 50

Hodnoceni skolni &asti, pokud je Skolou zafazena, ovliviiuje celkové hodnoceni wykonu Zaka u praktické zkousky
maximalné v rozmezi jednoho klasifikagniho stupné; jestlize Z2ak neuspéje pfi fefeni tématu jednotného zadani
praktické zkousky, pak je klasifikovan stupném ,,5 - nedostatecny”, i kdyz pii feseni Skolni ¢asti bude Uspé&sny.




